Waldwirtschaft

GROBHESSELOHE

Georg-Kalb-Straf3e 3
82049 Groflhesselohe

Tel. 089 74994030
Fax. 089 74994039

e-mail: info@waldwirtschaft.de
Homepage: www.waldwirtschaft.de

Sehr verehrter Gast,

wir danken lhnen fur lhr Interesse, lhre Feierliehtkbei uns in der
Waldwirtschaft Grof3hesselohe auszurichten.

Schon heute versichern wir Ihnen, alles daran zrzese dass lhr Fest fur Sie
und Ihre Gaste ein rundum positives Erlebnis wird.

Um einen reibungslosen Ablauf Ihrer Feier zu gewgibten, empfehlen wir
Ihnen, sich flr ein gemeinsames, einheitliches Menéntscheiden.
Auf den folgenden Seiten finden Sie einige Anregiung

Bei der Zusammenstellung der Speisen und Getrdaratdm wir Sie gern in
einem personlichen Gesprach.
Bitte vereinbaren Sie einen Termin mit uns.

Mit freundlichen Grif3en,
lhr Wirt

g e

Das WaWi-Team

Bankett- und Restaurantleitung:
Isabell Ogradnig
Susann Weisheit

Kuchenchef:
Erhard Schneider

Gultig ab 01.03.2012
Alle vorherigen Bankettmappen verlieren ab sofonrée Gultigkeit.
Alle genannten Preise verstehen sich brutto inklusil9% Mehrwertsteuer.



Walduwirtsckhatl Creofhcssctosse

orschitiige

In MUnchen blihen noch Tradition und Lebensfreude.
Man versteht "zu leben" und nach Herzenslust zieGem.
Hier ist die bayerische Gemiitlichkeit schon seibh&ationen zu Hause.
In der alt und jung gebliebenen Waldwirtschaft Grefselohe

-liebevoll genannt-

Die WaWi

Kachelofenstube:

Max-Seitz-Stube:

|sarsaal:
teilbar in
Isarstube
und
Buhnenstube

Zelte:

Offnungszeiten:
taglich ab 10:30 Uhr

durchgehend warme Kiiche

taglich von 11:00 Uhr bis 21:30 Uhr

Kuchenschlufd 22:00 Uhr

Raumlichkeiten:
unser a la carte Restaurant mit

im 1. Stock

ungeteilt

gesamt
mit Biergartengarnituren

ca. 50 Platze

ca. 30 Platze

ca. 100 Platze

ca. 50 Platze

ca. 50 Platze

ca. 150 Platze
ca. 220 Platze




Watdowirtsckhatl Crefloesselofe Mendive ch//dy(

Zur BegrufRung / Aperitif
bei schénem Wetter im Freien oder in unseren Zelten

Prosecco Spumante Fl. 0,751 € 29,00
-wahlweise gemischt mit-

Cranberrysaft FIl. 0,71 € 9,50
Himbeerpilree 0,51 € 15,00
Champagner Taittinger Brut FI. 0,75l € 85,00

Bitte fragen Sie auch nach unseren saisonalen Afzeri

“Be In Love”
Kombucha, Himbeerplree, Prosecco
Glas € 6,00
Spaten Minchner Hell 0,51 €4,00
Loéwenbrau Hell alkoholfrei 0,51 €4,00
Loéwenbrau dunkel 0,51 €4,00
Franziskaner Hefeweil3bier, leichtes Weil3bier 064,30

Franziskaner Weil3bier alkoholfrei 0,51 €4,30



Watdowirtsckhatl Crefloesselofe Mendive ch//dy(

Auswabhl kleiner Happchen zum Empfang

Kleine Schnittlauch-, Schmalz-, pro Person
Obatzda- und Frischkaseh&ppchen

,Dreierlei“ - Ciabattabruschetta mit frischem  prod?son
Basilikum, Mini-Fleischpflanzerl am Spield mit
Chilidip und Lachstatarhappchen

€ 3,60

€ 7,50



Watdowirtsckhatl Crefloesselofe Mendive ch//dy(

Unsere Menuvorschlage fir lhre Veranstaltung

Vorspeisen
Bunte Blattsalate in Hausdressing mit € 7,00
gerosteten Kernen
Rucolasalat in Balsamicodressing mit Kirschtomaten € 7,00

und gehobeltem Parmesan

Junger Feldsalat mit Kartoffeldressing, Speck uneizBnkrusteln € 7,50

Kopfsalatherzen mit Hausdressing und eingelegterbik € 8,50
Romanasalatherzen mit gebratenen Krauterseitlingen € 9,50
Spanferkelsilze an Eiervinaigrette mit neuen Kéetof € 10,50
Tafelspitzsilze mit bunten Blattsalaten und Kemresdding € 10,50
Carpaccio von der bayerischen Ochsenlende mit 8012

WaWi-Spezial TriffelsoRe und Parmesan

Zweierlei vom hausgebeizten Lachs mit
Schnittlauch-Créme Fraiche, griinem Spargelsalat Rasti € 12,50

Vitello Tonnato, gekochte Kalbfleischscheiben 502
in Thunfischsol3e, mit Kapern

Marinierter Tafelspitz mit Kirbiskerndl € 5D,
und Rostkartoffeln

Hausgemachtes Rindertatar mit Essiggurke € 14,50
und Rostbrot



Watdowirtsckhatl Crefloesselofe Mendive ch//dy(

Suppen

Festtagssuppe mit dreierlei Einlage
Tomatenessenz mit Quarknockerl
Griel3nockerlsuppe
Leberknddelsuppe
Pfannkuchensuppe
Markkl63chensuppe mit Schnittlauch
Spargelcremesuppe mit Einlage

Kartoffelcremesuppe mit Gemusewdurfeln und gebratene
Regensburgern

WaWi’s Fischsuppe mit Edelfischen und Knoblauchétigu
grol3e Portion

€ 5,00
€ 5,00
€ 5,00
€ 5,00
€ 5,00
€ 5,00
€ 5,00
€ 5,50

€ 7,50
€12,50



Watdowirtsckhatl Crefloesselofe Mendive ch//dy(

Zwischengerichte

Hausgemachte Schupfnudeln mit Blattspinat, € 8,50
Kirschtomaten und Parmesan

Cremiges Steinpilzrisotto mit Kirschtomaten undrRasan € 10,50
Linguine mit Flusskrebsen und Hummersol3e €12,50

Fisch - und vegetarische Hauptgerichte

Hausgemachte Schupfnudeln mit Blattspinat, € 12,50
Kirschtomaten und Parmesan

Hausgemachte Steinpilzravioli in Salbeibutter 2650
mit Blattspinat

Zanderfilet auf der Haut gebraten mit Balsamicodins €17,50
und Nusskartoffeln

Starnberger Seesaiblingsfilet auf Safranrisotto gnitnem € 18,50
Spargel



Watdowirtsckhatl Crefloesselofe Mendive ch//dy(

Hauptgerichte

Knuspriger Schweinsbraten vom Hofgut Schwaige
mit zweierlei Knddel und Speckkrautsalat

Zarter Kalbsrahmbraten mit Gemusebouquet
und Butterspéatzle

Gesottener Ochsentafelspitz mit Karotten — Meaaletbl3e,
Butterbohnen und Rdstkartoffeln

Spanferkelkeule mit Apfelblaukraut und zweierled&ei

Schweinefilet im Speckmantel mit Rahmschwammerl,
Bohnenblindchen und Butterspéatzle

Zuricher Kalbsrahmgeschnetzeltes mit Berner Rosti

Halbe rosche Bauernente mit Apfelblaukraut und Eielknodel

Barbarieentenbrust auf Himbeeressigsol3e mit Genoiisplet

und Kartoffelgratin

Ochsenlende im Ganzen gebraten mit Rotwein-Schakuifie,

Speckbohnen und Kartoffelgratin

Kalbsrickensteak in der Steinpilzkruste mit grirspargel
und feinen Nudeln

Portion Gans mit Apfelblaukraut und geriebenem KHelknodel

Rosa gebratener Hirschkalbsriicken in fruchtigers€hsol3e
mit Brokkoli und Schupfnudeln

Rinderfiletsteak mit griiner Pfeffersof3e, buntem
Marktgemuse und Kartoffelgratin

Ab 5 Personen:
Rinderfilet im Ganzen gebraten mit grtiner Pfeff@esoder

Sauce Bernaise, dazu buntes Marktgemiise und Kelgatin

,8012

€ 14,00

€ 15,50

€ 15,50

15,30

€ 16,00
€17,50

€17,50

€ 18,50

€ 20,50

€ 21,50

€ 22,50

2460

p.P. € 24,50
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Auswahl aus der gutbuirgerlichen Kiiche

Rindersaftgulasch € 13,50
Gesottenes Ochsenfleisch mit Karotten—Meerretti8aso € 13,50
Sauerbraten € 14,00
Rinderschmorbraten € 14,00
,Boef a la mode* € 14,00
Geflllte Kalbsbrust mit Semmelfille € 14,00

Bitte wahlen Sie aus folgenden Beilagen (bis zu @ilBgen im Preis inkl.):
Speckbohnen

Bayrisch Kraut

Apfelblaukraut

Kartoffel- / Semmel- / Serviettenknodel

Salz- / Brat- / Pellkartoffeln

Reis / Wildreis

Verschiedene Nudeln

Spatzle

Buntes Gemuse
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Dessert
Rote Gritze mit VanillesolRe
WaWi's Auszogne mit Vanilleeis
Apfelstrudel mit Vanilleeis
Apfelkicherl in Zimt und Zucker gewendet mit Varib
Dampfnudel mit Vanillesol3e
Schokoladen-Crépes mit Vanilleeis
Bayrisch Creme auf Fruchtspiegel
Topfenpalatschinken mit Vanillesol3e
Zweierlei Schokoladenmousse mit Kirschragout
Schaumiges Quarkmousse mit frischen Erdbeeren

Mangoparfait auf marinierten Erdbeeren

Kugel Eis
Kése
Bayerische Késevariation mit Feigensenf pro Person
Als Mitternachtsimbiss empfehlen wir:
Kesselfrische Weil3wurste Stuck
Spiegeleier mit frischen Krautern und Speck protiear

(vor den Gasten in einer grol3en Pfanne gebraten)

Gulaschsuppe, dazu Hausbrot pro Person

€ 5,50
€ 5,50
€ 5,50
€ 6,00
€ 6,50
€ 7,50
€ 7,50
€ 7,50
07,5
S5CE 7,
€ 7,50

€ 1,50

€ 9,50

€ 2,50
€ 6,50

€ 5,00

10



Watdowirtsckhatl Crefloesselofe Mendive ch//dy(

Menuvorschlage

Menu |

Festtagssuppe mit dreierlei Einlage

*k*%k

Spanferkelkeule mit Apfelblaukraut
und zweierlei Knddel

*k*%k

Dampfnudel mit Vanillesol3e

Preis pro Person
€ 26,00

Menu Il

Rucolasalat in Balsamicodressing
mit Kirschtomaten und gehobeltem Parmesan

*k%k

Zarter Kalbsrahmbraten
mit Gemisebouquet und Butterspatzle

*k*%k

Bayrisch Creme auf Fruchtspiegel

Preis pro Person
€ 27,50

11
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Menuvorschlage

Mena Il

Bunte Blattsalate in Hausdressing mit gerdstetemge

*k%k

Griel3nockerlsuppe

*k*%k

Barbarie Entenbrust auf Himbeeressigsol3e
mit Gemusebouquet und Kartoffelgratin

*k*%k

Schaumiges Quarkmousse
mit frischen Erdbeeren

Preis pro Person
€ 34,50

Menu IV

Junger Feldsalat mit Kartoffeldressing, Speck
und Brezenkrusteln

*k*%k

Tomatenessenz mit Quarknockerl

*k*%k

Rinderfilet im Ganzen gebraten mit griner
Pfeffersol3e, buntem Marktgemuse
und Kartoffelgratin

*k%k

Zweierlei Schokoladenmousse
mit Kirschragout

Preis pro Person
€ 43,50

12
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Menuvorschlage

Vegetarisches Menii

Rostgemuseflan mit Romana-Rucolasalat
und Krautercreme

*k*%k

Klrbiscremesuppe mit gerdsteten Kernen

*k%k

Hausgemachte Steinpilzravioli in Salbeibutter
mit Blattspinat

*k*k

Mangoparfait auf marinierten Erdbeeren

Preis pro Person
€ 31,00

13
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WaWi’'s Biergartenschmankerl

mit
Radi, Radieserl, Obatzda, Speck, Schmalz- und t8akchbrot,
und ofenfrischer Breze

Preis pro Person
€ 10,00

Ein ganz besonderes Schmankerl
- ab 25 Personen -

Ein ganzes Spanferkel mit Dunkelbiersol3e,
Apfelblaukraut, Semmelknodel
und geriebenem Kartoffelknddel
-vor lhren Gésten tranchiert-

pro Person
€ 16,50

Dessertbuffet

mit verschiedenen Schmankerln aus unserer Patesseri
(gerne bertcksichtigen wir Ihre individuellen Wiimsyg

pro Person
€ 10,50

14
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Isar - Bliffet
- ab 40 Personen -

Marinierter Tafelspitz in Kerndldressing
Tomatencarpaccio mit Mozzarella und frischem Blasrh
Melonenschiffchen mit Parmaschinken
Shrimpscocktail mit Ananas und Champignons
Roastbeef mit Remouladensolie
Blattsalate mit Balsamicodressing, Rohkostsalate
Butter, Griebenschmalz,
Bayerische Brotauswahl

*k*%k

Gegrilltes Rotbarbenfilet auf Bouillabaisegemiise
mit Safranschaum
Ochsenlende im Ganzen gebraten
mit Rotwein-Schalottensol3e, dazu Gemuise und Kelgutin
Schupfnudeln mit Gemusegrostl

*k*%k

Apfelktcherl in Zimt und Zucker gewendet
Warmer hausgemachter Apfelstrudel
Rote Gritze mit Vanillesol3e
Frischer Obstsalat
und weitere Leckereien aus unserer Patisserie

Preis pro Person
€ 45,00

15
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Flol3fahrt -Buffet
- ab 40 Personen —

Radi, Radieserl, Schmalz- und Schnittlauchbroteldi Speck,
Obatzda, marinierter Tafelspitz, geraucherte Satpdffilets,
Rindfleischsalat und weitere verschiedene Salate
Bayerische Brotauswahl, Schmalz, Butter

*k%k

Warmer Leberkas, Nurnberger Rostbratwtrstl, Spaefieule,
Kalbshaxe, Ente, Blaukraut,
Kartoffel- und Semmelknddel

*k*k

Bayrisch Creme
Rote Grutze mit Vanillesol3e
Auszogne

Preis pro Person
€ 34,00

16
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Konig Ludwiqg - Buffet
- ab 40 Personen —

Schmalz, Butter, Obatzda,
Radi, Radieserl, Schnittlauchbrote

*k*%k

Reichhaltiges Salatbiffet mit verschiedenen anghteac
Salaten und Blattsalaten der Saison mit mehreregsBings

*k*k

Gesottenes Kalbfleisch mit Thunfischsol3e
Raucherlachs, geraucherte Saiblingfilets, Rauchtelirs
Marinierter Tafelspitz in Kerndldressing
Roastbeef rosa gebraten mit Remouladensol3e
Brotkorb mit Brezen, Hausbrot und gemischten Partyseln

*k*k

Ente, Spanferkel, Kalbshaxe
Bayrisch Kraut, Apfelblaukraut
Semmel- und Kartoffelknodel

*k*%k

Apfelkicherl in Zimt und Zucker gewendet mit Varib
Strudelvariation mit VanillesolRe
Bayrisch Creme, Schokoladenmousse
Hausgemachter Kaiserschmarrn

Preis pro Person
€ 45,00

17
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BBQ — Biffet (in der Sommersaison, ab April)
- ab 30 Personen —

Salatbiffet mit Blattsalaten, Eisbergsalat, Rucalag
Gurkensalat, Tomatensalat, Krautsalat,
Rote Beete- und Kartoffelsalat

Ochsenlendensteaks, Schweinenackensteaks, Putestdais,
Lammchops, Niurnberger Rostbratwrstl,
Spareribs und Garnelenspiel3e
(alles mariniert)

Kartoffeln, Maiskolben, gebratenes Gemiise
(Paprika, Zucchini, Zwiebel, Aubergine, Tomate)
und Knoblauchbaguettes

Zu allen Gerichten bieten wir eine Auswahl an DipsR3en und Butter an:
Guacamole, Salsasol3e, Krauter-Créme Fraiche, Knmguark,
Krauterbutter

Preis pro Person
€ 31,00

18



Watctowists

baft Crofflocssclosse /VM/J//”;(

Unsere Weinempfehlung flr Ihre Veranstaltung

Weillweine

2011 WeilRburgunder 0,75l € 20,50
Weingut Groiss
Weinviertel Osterreich

2010 Custoza l Classici 0,75l € 20,50
Cantina di Custozdtalien

2010 Dreissigacker Riesling 0,75l € 22,00
Gutsabflllung Dreissigacker
Rheinhessemeutschland

2010 Silvaner Castell Castell 0,75l € 22,50
Castell, FrankenDeutschland

2010 WeilRburgunder Schlossberg 0,75l € 23,50
Weingut Sternat Lenz
Sudsteiermark)sterreich

2010/ Gruner Veltliner Steinfeder Terrassen 0,751 € 23,50
2011 Domane WachaQsterreich

2010 Sauvignon Blanc Schlossberg 0,75l € 25,50
Weingut Sternat Lenz
Sudsteiermark)sterreich

2010 Chardonnay 0,75l € 26,00
Kellerei Cantina Terlan
Sudtirol,Italien

-Bitte berlicksichtigen Sie, dass wir bei ausverkeurf Jahrgéangen den Folgejahrgang servieren-

19



Watitwistschafl Creffhess

2009

2010

2010

2010

2006

lo/be Ueredive ch//dy(

Weillweine

Grauburgunder
Keller's Keller, Kaiserstuhl
Baden Deutschland

Riesling Pfaffenberg
Selection Alexander v. Essen
RheingauPeutschland

| Frati Lugana D.O.C.
Ca dei Frati
Lombardei]talien

Santa Cristina Lugana D.O.C.
Da Zenato
Lombardei,talien

Chassagne — Montrachet AOC
Louis Jadot
Cote de Beauné&rankreich

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

€ 28,00

€ 28,50

€ 30,00

€ 35,00

€ 85,00

-Bitte berticksichtigen Sie, dass wir bei ausverkguf Jahrgdngen den Folgejahrgang servieren-

20
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Roséweine
2010 Lagrein Rosé Pischl 0,75l € 20,50
Kellerei Bozen, Sudtirol
Italien
2010 Rosé von der Blaufrankisch Reserve 0,75l 5022

Glnter & Regina Triebaumer
Burgenlandsterreich

2010 Rosa dei Frati 0,75l € 30,00
Riviera del Garda, Bresciano
Ca dei Frati,ltalien

Rotweine

2009 Blauer Zweigelt Classic 0,75l € 20,50
Weingut Groiss
Weinviertel Osterreich

2010 Zweigelt 0,75l € 22,50
Salzl Seewinkelhof
Neusiedlerse&)sterreich

2004/ Cotes du Ventoux 0,75l € 22,50
2005 Chateau Unangrrankreich

2009/ St. Laurent 0,75l € 24,00
2010 Weingut Sattler
BurgenlandOsterreich

2007 Barbera del Monferrato 0,75l € 26,00
Pian del Noce, Bergaglio
Piemont|talien

2009 Dehesa Gago 0,75l € 28,00
Compaifiia de Vinos Telmo Rodriguez
Toro, Spanien

-Bitte berticksichtigen Sie, dass wir bei ausverkguf Jahrgdngen den Folgejahrgang servieren-
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Rotweine
2006 Baron de Ley Reserva 0,75l € 31,00
Rioja,Spanien 1,5l € 55,00
2007/ Pinot Noir A.C. Bourgogne 0,75l € 32,00

2008 Albert BichotEFrankreich

2006 Castello di Argiano 0,75l € 37,00
Podere Oliviera, Brunello/Cabernet
Selection Alexander v. Essen
Toskanaltalien

2009 St. Laurent 0,75l € 38,00
Weingut Heinrich
BurgenlandOsterreich

2007/ Campofiorin 0,75l € 40,00
2008 “Der Kleine Amarone”
Rosso del Veronesialien

1998 Baron de Ley Gran Reserva 0,75I € 41,00
Vifia Imas, Selection Alexander v. Essen
Rioja,Spanien

2005 Capaia 0,75l € 77,00
Olifantskop Originalabftllung
Selection Alexander v. Ess&udafrika

-Bitte berticksichtigen Sie, dass wir bei ausverkguf Jahrgdngen den Folgejahrgang servieren-
22
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Raummiete

Bei Erreichen eineMindestumsatzes von € 350,0@rch den Speisen- und
Getrankeverzehr, berechnen Wweine RaummieteSollten € 350,00 nicht
erreicht werden, berechnen wir den DifferenzbetitggBereitstellungsgebuhr.
Bei Buchung einedusatzraumesur Hauptveranstaltung, erlauben wir uns
eine Raummiete in Hohe von € 150,080 Zusatzraum zu berechnen.

Festliche Tischdekoration

Die Dekoration stellen wir nach Ihren Wiinschen nuseen.

Fur Blumen, Menukarten und Tischwéasche erlauberungreine Pauschale
von€ 5,50 pro Persom Rechnung zu stellen.

Gerne dekorieren wir auch mit beigefarbenen Stusdlen, fU€ 2,50pro Stuhl.
Mdchten Sie Ihren Kuchen gerne selbst mitbringemesechnen wir daflr ein
Tellergeldvon€ 2,50 pro Person.

Fur selbst mitgebrachten Wein erlauben wir uns,kankgeld vor€ 20,00 pro
Flasche fur Champagne€ 35,00 pro Flaschén Rechnung zu stellen.

Unsere Tischwéasche ist weil3.
Dazu decken wir mit weil3en Stoffservietten, gawch tiaren Winschen.

Die Tischordnung kdnnen wir je nach Anlal3 und Begékit mit runden
Tischen oder auch als Tafel gestalten.

Winschen Sie fur Ihre Veranstaltung eine kiinstbasGestaltung, sind wir
Ihnen gerne bei der Suche nach Musikern, DJ’s pbetailflich.

Equipment
Gerne stellen wir IThnen auf Anfrage folgendes Eopapt zur Verfligung:

Leinwand € 25,00(pauschal)

Allgemeine Informationen

Pauschaler Nachtzuschlaginabhangig vom Anlass der Veranstaltung und
unabhangig vom weiterhin laufenden Getranke- urelsemumsatz, erlaubt
sich der Auftragnehmer dem Veranstalér1:00 Uhreinen pauschalen
Nachtzuschlag voéi 95,00 pro angefangener Stunde Rechnung zu stellen.

Bitte teilen Sie uns bis spatestens zwei Tage eo¥dranstaltung die genaue
und verbindliche Personenanzahl mit.

UnserReservierungs- und Auftragsbestatigungsformulainden Sie auf der
nachsten Seite.

Wir akzeptieren Mastercard, Visa, American Expré€ssers und EC-Karte.
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Watituwirloctiafl Grofftessclofte Mendivorschitisge

Waldwirtschaft

GROBHESSELOHE

RESERVIERUNGS- & AUFTRAGSBESTATIGUNG

Sehr geehrter Veranstalter,

vielen Dank fir Ihre Reservierung, die wir Ihner\fiolgt bestatigen:

VERANSTALTER:
(TEL. / FAX / E-Mail)

TAG:
ZEIT:
RAUMLICHKEIT:

PERSONENANZAHL:

GESCHAFTSBEDINGUNGEN:

Die angegebene Personenanzahl ist verbindlich. Baluzierter Gastezahl
berechnen wir 50% des pro Person vereinbarten Mergiges je entfallenem Gast.
Bei erheblich verminderter Gasteanzahl (iber 20&8)diten wir uns Anderungen in
Bezug auf die vereinbarte Platzierung (Raum, Tise)Gaste vor.

ANZAHLUNG:

Ab einer Personenzahl von 35 Gastasrlauben wir unsyorab eine Anzahlungn
Rechnung zu stellen. Die Hohe der Anzahlung emntsi®0% des vereinbarten
Gesamtmenupreise8itte Uberweisen Sie die Anzahlung an unsere u.a.
Bankverbindung.

STORNOBEDINGUNGEN:

Bei kompletter Stornierung der Veranstaltungweniger als zwei Wochewvor dem
Veranstaltungstag, fallt eingauschale Stornogebuhr von € 10,00 pgemeldetem
Gastan.

Die Schlussrechnungst am Ende der Veranstaltung zur Zahlung féalkine andere
Zahlungsweise ist schriftlich vor Durchfiihrung désranstaltung zu vereinbaren.

Bitte senden Sie uns prompt diese Reservierungsigestg ausgefullt und
unterschriebenan folgende Faxnummer zurtidd89-74 99 40 39

Der Auftraggeber erklart sich mit allen Vereinbarwgen einverstanden und erklart
alle angegebenen Veranstaltungsdaten fir korrekt.

Datum, Auftragnehmer / Waldwirtschaft Datum, Veranstalter

Georg-Kalb-Str. 3, 82049 Pullach

Tel. / Fax: 089-74 99 40 -30/ -39

info@waldwirtschaft.de Bankverbindung: Commerzbank Miinchen, BLZ: 700080to.-Nr.: 6059 78 800
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Wegbeschreibung:

Alle Wege fuhren in die WaWi

Ob Sie nun mit dem Auto, dem Radl oder zu Ful3 kam#eh mit der S-Bahn gehts
schnell und bequem. Denn die S7-Haltestelle Idaatathof-Grolihesselohe liegt nur
10 Minuten entfernKommen’S doch einfach mal vorbei!

Von Minchen Innenstadt:

Altstadtring, am Sendlinger Tor stadtauswarts ia dindwurmstrasse, Plinganser
Strasse, am Harras Richtung Wolfratshausen, Walaiser Strasse bis Solln, hinter
der S-Bahnbricke, nach der Tankstelle 3. Ampelslink die Melchiorstrasse

geradeaus bis zum Stoppschild (unter der S-Bahmhjurechts in die Pullacher

Strasse, nach ca. 800 m links in den Promenadensaxgn die Georg-Kalb-Strasse
mundet.

Von der Autobahn Garmisch (A 95):

von der Autobahn kommend Abfahrt Minchen Firstdnden Ring rechts verlassen,
rechts in die Liesl-Karlstadt-Strasse / Hertericlhste, rechts in die Wolfratshauser
Strasse, nachste Ampel links in die Melchiorstrdassezum Stoppschild, rechts in die
Pullacher Strasse, nach ca. 800 m links in den Rmdenweg, der in die Georg-
Kalb-Strasse mindet.

Von der Autobahn Salzburg (A 8):

von der Autobahn Salzburg kommend am Autobahnkiéanzhen/Brunnthal auf die A

99 Richtung Giesing auf den Mittleren Ring, im Bmudihltunnel Richtung Innsbruck
abfahren, links auf die Wolfratshauser Strasse3m#n, nach der Tankstelle links in
die Melchiorstrasse bis zum Stoppschild, rechidienPullacher Strasse, nach ca. 800
m links in den Promenadenweg, der in die Georg-Kathasse mindet.

Von der Autobahn Nirnberg (A9):

Von der Autobahn kommend am Autobahnkreuz Mincleed dkradeaus auf die

Ausfahrt Schwabing/Mittlerer Rind Nord, am Olymmkmde Richtung Lindau/

Garmisch. Auf dem Ring bleiben bis Ausfahrt InnskruAusfahren auf die

Wolfratshausener Str. bis Solin. Nach der S-Bahckeiund nach der Tankstelle 3.
Ampel links in die Melchiorstrasse, unter der S4aficke durch bis Stoppschild,
rechts in die Pullacher Strasse, nach ca. 800 rkslim den Promenadenweg, der in
die Georg-Kalb-Strasse mindet.

Von der Stuttgarter Autobahn

Vom Autobahnende ,Minchen-West* kommend immer genaslauf der Verdistral3e
stadteinwarts fahren. Am Romanplatz rechts abbi€jentung Autobahn Lindau /
Garmisch / Laim. Durch die Laimer Unterfihrung immaesiter geradeaus
(Furstenrieder Str. / dann Boschetsrieder Str.)zum Ende der Boschetsrieder Str.
Hier rechts abbiegen auf die Wolfratshauser Std weiter bis zum Ortsteil Solln.
Nach Uberqueren der S-Bahn-Briicke an der 3. Anipied in die Melchiorstr.
abbiegen, diese ganz bis zum Ende durchfahreneoids in die Pullacher Str., dann
in die 3. Stral3e links einbiegen (Promenadenwaesy)irddie Georg-Kalb-Str.
Ubergeht. Immer geradeaus bis zum Ende durchfallisam sind Sie in der WaWi.

Uber ein Navigationssystem finden Sie auch zu ur82049 Pullach / GroRBhesselohe
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Andechser am Dom

Am Ful3e der Frauenkirche in Minchen heil3t Sie @asnvom Andechser am Dom und Sepp
Kratz taglich ab 10:00 Uhr willkommen und bewirtge mit bodenstandiger, bayerischer
Kiche, manchmal klassisch, manchmal leicht, naffirinit Andechser Bieren und guter
Stimmung bis 1:00 Uhr frth.

Fur besondere Festlichkeiten bietet die Domhermdmstein gemutliches und traditionelles
Ambiente. Wer es allerdings lieber luftig mag, wsidh in den wunderschénen Arkaden, die
bei etwas kalteren Temperaturen beheizt werdemfalie wohlfihlen oder aber geniel3t sein
Andechser Bier auf der Terrasse mit Blick auf demD

Andechser am Dom, Weinstr. 7a, 80333 Miunchen

www.andechser-am-dom.de

info@andechser-am-dom.de

Tel.: 089 298481

Fax: 089 295442
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_' ‘Hi'ppoldrom -

Das Oktoberfest , die Wiesn - ob jung oder alt,@ayder nicht Bayer, das grof3te Volksfest
der Welt ist alljahrlich internationales Highliglt Minchen.

Das Hippodrom bietet, wie alle Gaststatten von SKpitz, eine gekonnte Mischung aus

bayerischer Tradition und internationalem Flair. &so wie Stimmung und eine gemdutliche
Atmosphére gehoren aber auch Qualitdt und profestier Service durch die Bedienungen

und durch die Hostessen dazu, sodal’ die Gaste ldoberfest der Extraklasse zu erwarten

haben.

Das Festzelt Hippodrom mit seinen 3.000 Sitzplaize#elt und 1.000 Platzen im Garten ist

ein beliebter Wies'n Treffpunkt mit dem gewissevakt

Josef Kratz Hippodrom e.K., Weinstr. 7a, 80333 Mhig&mc

www.hippodrom-oktoberfest.de

info@hippodrom-oktoberfest.de

Tel.: 089 29164646

Fax: 089 295442
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